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Pinot gris 

Note de dégustation: 

Généralement d’une intensité moyenne mais d’une grande complexité 

aromatique, le Pinot Gris développe des notes fumées, boisées ainsi que des 

effluves gourmandes de fruits secs, de sous-bois, de cire, de pain d’épices… 

Étant assez secret par nature, le Pinot Gris d’Alsace gagne à être aéré dans son 

verre afin d’exprimer totalement sa complexité. 

Ce vin ample et charnu est soutenu par une jolie tension qui donne de la 

plénitude à un ensemble bien charpenté. La finale est longue, bien équilibrée. 

Notre Pinot Gris est sec et dévoile une bouche ample, d’une belle structure. 

Complexe et rond par son acidité modérée il est l’allié parfait pour un apéritif ou 

un plat d’automne généreux. 

 

Alcool: 13,00% vol. 

Sucre: 5,2 g/L 

Acidité: 3,07g H2SO4/L 

 

Le mot du Vigneron : 

« Voici un Pinot Gris vinifié avec très peu de sucres résiduels afin de garder une 

finesse et un équilibre frais et puissant. » 

Dégustation: 8 - 10°c 

 

Accord mets/vins: 

• Apéritif 

• Veau / porc / volailles 

• Mets d’automne / champignons 

• Foie Gras / Pâté de campagne 

• Endives 

 

« Le Pinot Gris, un grand vin qui brille par son équilibre et sa fraîcheur structurante 

qui vient tempérer sa puissance. » 

Cépage: 100% Pinot Gris 

Sol: Sablonneux / argilo-calcaire 

Vinification: Foudre / Cuve 


