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PINOT GRIS FRONHOLZ

Note de dégustation:

Orientée plein Sud, cette vigne de Pinot gris bénéficie d'une maturation idéale et
précoce, a l'abri des vents du Nord.

Ce terroir composé de quartz argilo-marneux confere au Pinot gris finesse, gras et
charpente. Du fait de son équilibre entre matiére et fraicheur il sublime les accords
sucré/salé.

Généralement d’'une intensité moyenne mais d’'une grande complexité aromatique,
le Pinot Gris Fronholz développe des notes fumées typiques ainsi que des effluves
gourmandes de fruits secs, d’abricot, de miel, de cire d’abeille, de pain d’épices...

Ample, charnu et tout en rondeur, soutenu par une jolie tension qui donne de la
plénitude & un ensemble bien charpenté, la finale est longue et bien équilibrée.

Alcool: 12,94% vol. Cépage: 100% Pinot Gris

Sucre: 23,5 g/L Sol: Sables Argilo-marneux

Acidité: 2,99g H2SO4/L Vinification: Cuve >
DOMAINE WASSLER

Le mot du Vigneron :

PINOT GRIS
FRONHOLZ

« Voici une cuvée de Pinot Gris épicé et pleine de rondeur avec lequel nous avons voulu mettre
en lumiére ce superbe terroir, qui est en symbiose parfaite avec ce cépage. »

Dégustation: 8 - 10°c

Accord mets/vins:

Viandes blanches, sauces aux champignons / rotis
Risottos / Plats d’Automne, volailles, lapin
Taboulé / tajine / plats épicés

Foie Gras poélés

« Le Pinot Gris, un grand vin qui brille par son équilibre, une fraicheur structurante qui
vient tempérer sa puissance. »
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