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Gewurztraminer Vendanges tardives 

Note de dégustation : 

D’une intensité aromatique forte et d’une grande complexité, le Gewurztraminer en 

vendanges tardives développe des notes fumées, de rose, de coing, de litchis ainsi 

que de miel, cire d’abeille, pain d’épices… 

L’attaque est soyeuse, onctueuse, le vin faisant place en bouche à un bel équilibre 

entre richesse et finesse. La finale n’en finit plus de se déployer dans une 

voluptueuse intensité et une finale saline. 

Ce vin ample et charnu est soutenu par un joli bouquet qui donne de la plénitude à 

un ensemble bien charpenté. La finale est longue et bien équilibrée. 

 

Alcool: 13.02% vol. 

Sucre: 58,20 g/L 

Acidité: 2,99g H2SO4/L 

 

Le mot du Vigneron : 

« Le Gewurztraminer dans sa concentration maximum ! C’est un cépage exubérant 

par nature qui, récolté en sur-maturité, est à l’apogée de l’expression aromatique 

des vins Alsaciens. Un Grand liquoreux de gastronomie. » 

Degustation: 9 - 11°c 

 

Accord mets/vins: 

• Tajine aux pruneaux ou aux abricots 

• Foie Gras au figues / réductions 

• Desserts aux fruits ou chocolatés / fruits exotiques 

• Canard sauce à l’orange 

 

« Le Gewurztraminer Vendanges Tardives, un grand vin qui brille par sa puissance et 

son fruité exubérant. » 

Cépage: 100% Gewurztraminer 

Sol: argilo-calcaire 

Vinification: Cuve 


