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CREMANT ROSE

Note de dégustation:

Notre Crémant d'Alsace Rosé Brut est elaboré a partir de Pinot Noir. Il dévoile )y “'\g(,
au nez des ardmes de petits fruits rouges et s'affirme de fagcon harmonieuse en V/‘ i’

bouche par sa fraicheur et I'élégance de ses bulles.

Nous I'élaborons selon la méthode traditionnelle et sa fine effervescence nait
apres plusieurs semaines de fermentation en bouteilles et un minimum de douze
mois de repos en cave.

La robe est péle, d’'un rose tendre et translucide avec parfois des nuances
saumonées. Le nez dévoile des notes de petits fruits rouges.

La bouche, fraiche et harmonieuse, s’affirme sur les arémes fruités. L’élégance
des bulles renforce le volume et la structure du vin.

Alcool: 12,9 % vol. Cépage: 100% Pinot Noir

Sucre: 4,20 g/L Sol: argilo-calcaire / Granitique

Acidité: 3,99g H2S04/L Vinification: Cuve 7
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REMANT DALSACE
ROSE

Le mot du Vigneron :

« Voici un Crémant frais et rafraichissant qui ravira vos papilles en étant généreux, ample et
d’une trés belle longueur.

Dégustation: 7 - 9°c
Accord mets/vins:

e Apéritif, cocktails dinatoires

e Coquillages / Crustacés / Caviar
e Terrines froides

e Dessert aux fruits

« Il charme les sens par ses notes de fruits rouges et I’extréme finesse de ses bulles ! »
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